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Manuelle Vertikalschneidemaschine der Premiumklasse setzt weltweite  
Standards in puncto Ergonomie, Hygiene, Energieeffizienz und Sicherheit. 

Mehr Informationen
Hohe Leistung mit 
einer breiten Palette 
von Lösungen und 
Optionen.

Datenblatt
VS12

Die vertikale Schlittenanordnung der VS12 sorgt für eine ergonomische, aufrechte 
Bedienhaltung bei gleichzeitig optimaler Einsicht auf das Schneideergebnis.  
 
Das Herzstück der Maschine besteht aus einem kraftvollen Messerantrieb. Darüber 
hinaus zeichnet sie sich durch einen breiten Variantenreichtum aus.  
 
Durch die nachstellbare Schneidgutabstützung wird verhindert, dass das Schneidgut am 
Messer nach unten ausweicht und sich "Zipfel" bilden. 
 
Highlight der manuellen Vertikalschneidemaschinen ist die integrierbare Kontrollwaage.  
Das Gewicht wird über das Touchdisplay dargestellt und Sie können die Messerdrehzahl 
ganz einfach über das Touchdisplay steuern. 

− Hygienisch perfektes Design: werkzeuglose Demontage und spülmaschinengeeignete  
   Ceraclean® Anbauteile sowie ein großer Abstand zwischen Messer und Motorturm,  
   damit die Handreinigung leicht möglich ist 
− Feineinstellung der Schnittstärke im Bereich 0-3 mm 
− Kraftvoller Bizerba Motor, optional mit intelligenter Motorsteuerung Emotion® für  
   Energieersparnis bei gleichzeitig noch kraftvollerem Motor, geräuscharmem Lauf und   
   praktisch keiner Erwärmung des Ablagebereichs 
− Optional Ceraclean® Oberflächenveredelung für leichte Reinigung 
− Minimiertes Gefährdungspotenzial durch Abdeckung des gesamten Schneidebereichs  
   beim Messerschleifen 
 

– Ceraclean®: Oberflächenveredelung  
– Emotion®: Motorsteuerung für belastungsabhängigen Energieverbrauch 
– Integrierte Kontrollwaage: Anzeige und Steuerung über Touchdisplay 
– Messervarianten: Ceraclean® Messer, Käsemesser, Brotmesser 
– Variante mit integrierter Kontrollwaage bis 3 kg / 2 g 
– Resthaltervarianten: glatt, geriffelt, mit Spitzen 
– Schneidgutfixierung 
– Schrägschnitteinrichtung 

VS12 W (mit integrierter Kontrollwaage)
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